UNSERE FORSTHAUS
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SPICY BEEF TATAR acrimn
Birne — Sesam — Chili — Asia Salat

FORSTHAUS BOUILLABAISSE aspcLor
Hummerfond — Dorsch — Garnele — Lauch — Senf-Butter Crostini

CRISPY HUMMUS ascorcLor
Nori Alge — Hummus — Tomate — Schmorzwiebeln — Linse — Cashew

BLACK COD accon
Crispy Rice — Soja Sake — Ingwer Gari — Shiitake — Sauce Amai

GRUNWALDER KIRSCH accon
Pistazie — Weif3e Schokolade — Kerndl — Karamell — Amarena
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VOM KUCHENCHEF
CASPAR BORK & SEINEM TEAM

MENU WB1

SPICY BEEF TATAR acrimn
Birne — Sesam — Chili — Asia-Salat

ZITRONENGRAS
Curry-Schaumsuppe — Tamago — Koriander Ol

REHRUCKEN
Rehriicken — Haselnusskruste — confierter Sellerie — Schattenmorellen — Jus

SCHOKOLADE
Dunkle Schokolade — Erdnuss — Karamell — Blaubeere

€72

Auf Wunsch mentubegleitende Weinauswahl unserer
Restaurantleitung Oliver Mang.
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ALS ERSTES

BURRATA cio
Ofentomaten — Apfelessig — Karamell — Krauteremulsion — Arké Olivendl

BLATTER UND KRAUTER amo

Saisonale Blattsalate — Honig-Senf-Dressing — Radieschen — Kresse
Mit Riesengarnelen &

Mit Rinderfiletstreifen

ZWISCHENDURCH

KLARE OCHSENKRAFTBRUHE cioc
Griefdnocken — Wurzelgemiise — Schnittlauch

AUBERGINE »cLo
Gegrillte Aubergine — Miso — Romana — Shiso-Triiffel-Dressing




Lot

ALS ERSTES

SUSHI BOWL ACDGLMO
Koshihikari Reis — Daikon — Gurke — Edamame — Wakame — Wasabi — Creamy Spicy

CAESAR SALAT B&oreLmor
Romanasalat — Parmesan — Sardellen — Croutons — Kapern

GARNELE animosc
Bierteig — Koriander-Krautsalat — Schnittlauchemulsion — Creamy Green

ZWISCHENDURCH

OCHSEN BACI(E BDGLMOE
Geschmorte Backe — Wurzelgemiise — Aal — Gulasch Mayonnaise

ZITRONENGRAS cimo )
Curry-Schaumsuppe — Tamago — Koriander Ol

GUAVE
Guavensorbet — Kokosespuma — Espresso Dust
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HAUPTSACHE

ENTE accLo
% Bauernente — Blaukraut — Forsthaus Knodel

BEEF acLo
Rinderfilet Bulgogi — Fregola Sarda — Radiccio — Edamame — Limone

TAGLIOLINI acgHio
Herbsttriffel — Pecorino — Walnuss Crumble — Kresse Sud

RISOTTO cimoa
Pilze — Rote Beete — Feldsalat — Pilzespuma — Zwiebelstroh

WIENER SCHNITZEL acco
Aus der Kalbsoberschale — Kartoffel-Gurken-Salat — kaltgeriihrte Preiselbeeren — Zitrone

ZUM SCHLUSS

KASE co
Regionale Kaseauswahl — Trauben — Apfel-Ingwer-Kompott

KAISERSCHMARRN accH
Hausgemachter Kaiserschmarrn — Apfelroster — Mandeln (Zubereitung 30 min)




Lot

HAUPTSACHE

R E H ACGLMO
Rehriicken — Haselnusskruste — Konfierter Sellerie — Schattenmorellen — Jus

I( N O D E L ACFGLMO
Hokkaido Kurbis — Sesam Béchamel — Yuzu — Sellerie Salat

SEESAIBLING abcLmo
Gewiirz-Couscous — Spinat — Granatapfel — Nussbutter — Sake

OKTOPUS B&pcLmoar
BBQ Oktopus-Rauch Kartoffel — Kirsch-Gel — geflammter Mais

ZUM SCHLUSS

LIME CHEESECAKE accH
Frischkase — Brombeere — Tonkabohne — Kokos Crumble

SCHOKOLADE accHo
Dunkle Schokolade — Erdnuss — Karamell — Blaubeere




UNSERE FORSTHAUS

DONNERSTAGS 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr

Heimisches T — Bone Steak
aus dem MONOLITH KAMMADO GRILL
Die Konigsdisziplin des Grillens

SAMSTAGS 11.00 Uhr bis 14.00 Uhr

Kesselfrische Weif3wiirste
Ofenfrische Brezn, siif3er Senf

SONNTAGS 112.30 Uhr bis 15.30 Uhr

Kinderbetreuung mit Maria
Besser geht'’s nicht!




Liebe Gaste,

vielen Dank fiir Ihre Unterstlitzung. Wir freuen
uns taglich Uber lhre Besuche, tollen Feste, Veran-
staltungen in unserem Hause & Hotelbuchungen.

Auf Grund des hohen Gasteaufkommens diirfen
wir lhnen ausschliefilich ein einheitliches Meni ab
einer Buchung von 12 Personen anbieten. Somit
garantieren wir lhnen weiterhin beste Qualitat in
Speisen, Getranken & Service.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch!
+49 89 809 1111 O oder
info@forsthaus-woernbrunn.com

Forsthaus Wornbrunn Betriebs GmbH
Wo6rnbrunn 1— 82031 Grinwald

ALLERGENKENNZEICHNUNG

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohne und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse

H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse

O Schwefeldioxid und Sulfite

P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln und daraus
gewonnene Erzeugnisse






