
S P I C Y  B E E F  TATA R  A C F L M N €  2 4
Birne – Sesam – Chili – Asia Salat  

A U B E R G I N E  A L €  1 9
Rote Beete – Staudensellerie – Zwiebel – Schüttelbrot 

F O R S T H A U S  B O U I L L A B A I S S E  A B D G L O R €  2 0
Hummerfond – Edelfisch – Garnele – Lauch – Senf-Butter Crostini 

O C H S E N B A C K E  A G L O €  2 4
Geschmorte Ochsenbacke – Kartoffelstampf – Zitrone 

Z W I E B E L R O S T B R AT E N  A C G O H €  2 6
Roastbeef – Spätzle – Röstzwiebeln

G Ä N S E K E U L E  A C G L O F €  4 6 , 5 0
Sous-vide gegart – Forsthaus Knödel – Blaukraut – Jus

Signatures
U N S E R E  F O R S T H A U S



O N S E N  E I
Forellenkaviar – Purple Curry – Waldkräuter 

K Ü R B I S S U P P E
Spinatknödel – Wildkräuter

N U D E LTA S C H E R L
Kerbel – Aal – Sanddorn

F I S C H
mit Garum gebraten – Kartoffelkuchen – Flower Sprouts – Kirsche

R E H
Haselnusskruste – Topinambur – Grünkohl

K A R O T T E
Marone – Kuchen – Eis

IM MENÜ: A B C D E F G F H L M N O P R 4  G Ä N G E  €  7 2 , 5 0
 6  G Ä N G E  €  8 9 , 5 0

Forsthaus Menü
A B  M I T T W O C H ,  2 9 .  N O V E M B E R  2 0 2 3

2018 S Ü L Z N E R  W E G 0,10 l / 0,75 l €  1 2  /  €  6 8
 Wageck, Pfalz, Chardonnay, Deutschland

2018 L U C E N T E  0,10 l / 0,75 l €  1 4  /  €  7 9
 Sangiovese, Merlot, Tenuta Luce, Montalcino, Toskana, Italien



F O R S T H A U S  B U R G E R  A C E G H L M €  1 9 , 9 0
LaParissienne Bun – Beef – Bacon – Portwein Zwiebel – Cheddar 
Forsthaus Signature Dip – Handgeschnitzte Rosmarin-Kartoffelecken oder Pommes 
Mango Ceasar  

S U R F  A N D  T U R F  B U R G E R  A B C E G H L M €  2 5 , 9 0
LaParissienne Bun – Beef – Tiger Prawns – Bacon – Portwein Zwiebel 
Cheddar – Forsthaus Signature Dip – Handgeschnitzte Rosmarin-Kartoffelecken 
Mango Caesar

Burger Time
F O R S T H A U S

M I T T W O C H S  B I S  S O N N TA G S  A B  1 7 . 0 0  U H R ,  S O  L A N G E  D E R  V O R R AT  R E I C H T

L I F E  I S
B E T T E R

W I T H
B U R G E R S



Tradition
A L S  E R S T E S

Z W I S C H E N D U R C H

H A U P T S A C H E

Z I E G E N K Ä S E  R O L L  A C E F G O M L €  1 8
Beet – Sweet Chili – Grünes aus dem Wald – Apfel

B L ÄT T E R  U N D  K R Ä U T E R  O E M L

Saisonale Blattsalate – Forsthausdressing – Radieschen – Kresse – Kerndl  €  1 6 , 5 0
Mit Riesengarnelen B H €  2 6 , 5 0
Mit Rinderfiletstreifen O L €  2 6 , 5 0

G A N G E R L  V O N  O X  U N D  F E D E R V I E H  A C L €   9
Kräftiger Sud – Wurzelwerk – Brätspätzle – Liebstöckel

M I E S M U S C H E L N  A B D L €  1 9 , 5 0 
Wurzelwerk – Liebstöckel – Petersilie – Trentino Brot

P A S TA  A C G €  2 8
Tagliolini – Trüffel – Haselnüsse

B Ö F F L A M O T  A C G L M O  €  3 1 
40 Stunden geschmorte Rinderschulter – Karotte – Forsthaus Knödel – 
Kräuter aus dem Grünwalder Forst

E N T E  A C G L O F  €  3 4 
½ Bauernente – Blaukraut – Forsthaus Knödel

R E H R A G O U T  A C M L €  2 8 
Brotknödel – Kürbis – Preiselbeere – Schmand

W I E N E R  S C H N I T Z E L  A C G O €  3 4 
Aus der Kalbsoberschale – Bratkartoffeln – kaltgerührte Preiselbeeren – Zitrone



Innovation
A L S  E R S T E S

Z W I S C H E N D U R C H

H A U P T S A C H E

P I L Z TATA R  A C L €  20
Waldpilze – Petersilie – schwarzer Knoblauch – Senf – Trentino Brot

M A N G O  C A E S A R  S A L AT  2 . 0  A M L €  1 8
Romanasalat – Mango – Parmesan – Tramezini – Kapern

F O R S T H A U S  V O R S P E I S E N  E TA G E R E  A B C D E F G F H L M N O P R p. P. €  2 5
ab 2 Personen 

K Ü R B I S S U P P E  A L €  9 , 5 0
Ochsenherztomate – Spinatknödel – Wildkräuter

O N S E N  E I  B C D L €  1 4
Forellenkaviar – Purple Curry – Waldkräuter

V E N E R E  – vegan E €  1 9 , 9 0
Risotto vom Venere – Haselnüsse – Flower Sprouts – Passionsfrucht

K N Ö D E L  A C G L €  2 1 , 5 0
Rote Beete – Kräuter – Parmesan

B U T T E R F I S C H  A C D L €  2 8 , 5 0
Mit Garum gebraten – Kartoffelkuchen – Flower Sprouts – Kirsche

K A L B S L E B E R  M L €  2 4 , 5 0
Kirsche – Zwiebel – Kartoffelpüree

B E E F  M L €  3 6
Rinderfilet – Grünkohl – Topinambur 



Tradition
Z U M  S C H L U S S

Z U M  S C H L U S S

K A R O T T E  A C E G O €  1 3 , 5 0
Kuchen – Maroneneis – Schmand – Kräuter aus dem Wald  

F O R S T H A U S  K A I S E R S C H M A R R E N  A C G €  1 4
Apfelröster – Mandel

S C H O K O L A D E  A C E G O €  1 4
Schokomousse – Drachenfrucht – Weiße Schokolade – 
Kräuter aus dem Grünwalder Forst

K Ä S E  A G €  1 3 
Heumilch – Traube – Petersilie

Innovation



Coming Next

S t a r t e n  S i e  m i t  u n s e r e m  N e u j a h r s b r u n c h  i n  2 0 2 4  
u n d  l a s s e n  S i e  s i c h  v o n  u n s  v e r w ö h n e n .

A b  1 2 . 0 0  U h r  h e i ß e n  w i r  S i e  i n  u n s e r e m  F o r s t h a u s  W ö r n b r u n n  W i l l k o m m e n  u n d  
s e r v i e r e n  n e b e n  u n s e r e n  K l a s s i k e r n  a u c h  K ö s t l i c h e s  p a s s e n d  z u m  K a t e r f r ü h s t ü c k . 

H O  H O  H O  D E R  N I K O L A U S  K O M M T !

A D V E N T S  B R U N C H  I M  S TA D L  M I T  K I D S  C L U B

W E I H N A C H T S B R U N C H  M I T  C H R I S T M A S  D J  &  K I N D E R B E T R E U U N G

S I LV E S T E R  I M  F O R S T H A U S

N E U J A H R S B R U N C H

06.12.2023

10.12. & 17.12.2023 ( 2. & 3. ADVENTSONNTAG)

26.12.2023

31.12.2023

01.01.2024

W E I H N A C H T S Z E I T  I S T  F O R S T H A U S Z E I T

Z u m  J a h r e s w e c h s e l  h e i ß e n  w i r  S i e  a b  1 8  U h r  i n  u n s e r e m  F o r s t h a u s  W ö r n b r u n n 
h e r z l i c h s t  w i l l k o m m e n .  K r e i e r e n  S i e  s i c h  a u s  u n s e r e r  e x k l u s i v e n  S i l v e s t e r k a r t e  I h r e 

e i g e n e  M e n ü f o l g e  u n d  g e n i e ß e n  S i e  d e n  A b e n d  m i t  d e r  Fa m i l i e  u n d  F r e u n d e n .

U n s e r  S i l v e s t e r  à  l a  C a r t e  l ä d t  S i e  u n d  I h r e  L i e b s t e n  z u m  g e m ü t l i c h e n  B e i s a m m e n s e i n 
i n  f e s t l i c h e m  A m b i e n t e  e i n .  U m  M i t t e r n a c h t  t a n z e n  w i r  a u f  u n s e r e r  h e r r l i c h e n  

F o r s t h a u s  Te r r a s s e  m i t  d e m  W i e n e r  W a l z e r  i n s  N e u e  J a h r .

A b  2 3  U h r  ö f f n e t  u n s e r e  F o r s t h a u s  B a r  u n d  
w i r  f r e u e n  u n s  g e m e i n s a m  m i t  I h n e n  d a s  n e u e  J a h r  z u  f e i e r n .



ALLERGENKENNZEICHNUNG 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
F Sojabohne und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse
H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
N Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse
O Schwefeldioxid und Sulfite 
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln und daraus  
 gewonnene Erzeugnisse

Forsthaus Wörnbrunn Betriebs GmbH
Wörnbrunn 1 – 82031 Grünwald 

Liebe Gäste,
vielen Dank für Ihre Unterstützung. Wir freuen  
uns täglich über Ihre Besuche, tollen Feste, Veran-
staltungen in unserem Hause & Hotelbuchungen. 

Auf Grund des hohen Gästeaufkommens dürfen  
wir Ihnen ausschließlich ein einheitliches Menü ab 
einer Buchung von 12 Personen anbieten. Somit 
garantieren wir Ihnen weiterhin beste Qualität in 
Speisen, Getränken & Service.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch!  
+49 89 809 1111 0 oder  
info@forsthaus-woernbrunn.com


