
Tradition
A L S  E R S T E S

Z W I S C H E N D U R C H

Z I E G E N K Ä S E  B R U S C H E T TA  A  C  E  F  G  O  M  L €  1 8
Trentino-Brot – Gepickeltes Gemüse

B L ÄT T E R  U N D  K R Ä U T E R  O  E  M  L

Pflücksalat von Thomas – geröstete Kerndel – Hausdressing €  1 7
Mit Garnelen  B  H €  2 6 , 5 0
Mit Rinderfiletstreifen  O  L €  2 6 , 5 0

S P I C Y  B E E F  TATA R  A  E  F  L  N €  2 2
Birne – Sesam – Chili – Crostini

O X  U N D  F E D E R V I E H  A  C  L €   9
Kräftige Brühe – Wurzelwerk – Leberknödel – Liebstöckel



Innovation
A L S  E R S T E S

Z W I S C H E N D U R C H

P I L Z TATA R  A  C  L €  20
Rhabarber – Schwarzer Knoblauch – Senf – Trentino Brot

C A E S A R  S A L AT
Romanasalat – Parmesan – Tramezzini  A  M  L €  20
Mit Garnelen  B  H € 30

F O R S T H A U S  E TA G E R E  A  B  C  D  E  F  G  H  L  M  N  O  P  R €  2 5  p . P. 
6 kulinarische Überraschungen – Ganz viel Liebe – ab 2 Personen

P F I F F E R L I N G S S Ü P P C H E N  A  L  G €  1 2
Crostini

TA G L I O L I N E  U N D  P F I F F E R L I N G E  A  C  G  D  L €  2 5



Tradition
H A U P T S A C H E

B O U I L L A B A I S S E  A  B  D  L €  2 5
Hummerfond – Edelfisch – Garnele – Lauch – Crostini 

H A C K B R AT E N  A  C  M  L  G €  2 4
Geschmorte Zwiebel – Tomaten-Rahm – Kartoffelpüree 

E N T E  A  C  E  G  L  F  €  3 6
½ Bauernente – Forsthausknödel – Blaukraut – Jus

W I E N E R  S C H N I T Z E L  A  C  G  O €  3 5
Kalbsoberschale – Preiselbeeren – Zitrone – Bratkartoffel 

Z W I E B E L R O S T B R AT E N  A  L €  2 9
Roastbeef – Bratkartoffel – Zwiebel

B Ö F F L A M O T  A  C  G  L  M  O €  3 3
40 Stunden geschmorte Rinderschulter – Sellerie – Radieserl –  
Kräuter aus dem Wald – Forsthaus Knödel 



H A U P T S A C H E

M A I S F E L D  –  V E G A N  A  L €  2 1
2erlei Polenta – Baby Mais – Popcorn und Mehr Mais

P A S TA  L I M O N E  A  C  D  G  L

Tagliolini – Amalfi Zitrone – Parmesan G  H  L  N €  1 9
Mit Garnelen B  H €  2 9

G N O C C H I  M  L  A  C  G €  2 5
Burrata – Tomate – Grünes von Thomas – Kerndel

T I G E R  R O L L  A  B  C  D  F  G  L  N  E €  3 5
Tiger Garnelen – Erdnüsse – Blaukraut Salat – Mole Mayo – Mango 

Z A N D E R  M  L  A  D  G €  3 4
Radicchio – Gnocchi – Sellerie

T O M A H A W K  A  L  M €  3 8
Duroc – Schwein – Pommes – Frühlingssalat – Kräuterbutter

Innovation



2 1 .  J U L I  TRACHTEN POPUP 
 10-18 Uhr

Events
F O R S T H A U S  U P C O M I N G



ALLERGENKENNZEICHNUNG 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
F Sojabohne und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse
H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
N Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse
O Schwefeldioxid und Sulfite 
P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln und daraus  
 gewonnene Erzeugnisse

Forsthaus Wörnbrunn Betriebs GmbH
Wörnbrunn 1 – 82031 Grünwald 

Liebe Gäste,
vielen Dank für Ihre Unterstützung. Wir freuen  
uns täglich über Ihre Besuche, tollen Feste, Veran-
staltungen in unserem Hause & Hotelbuchungen. 

Auf Grund des hohen Gästeaufkommens dürfen  
wir Ihnen ausschließlich ein einheitliches Menü ab 
einer Buchung von 12 Personen anbieten. Somit 
garantieren wir Ihnen weiterhin beste Qualität in 
Speisen, Getränken & Service.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch!  
+49 89 809 1111 0 oder  
info@forsthaus-woernbrunn.com


